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Activiteit van de maand 



Nieuws

Met trots stellen we onze vers gewrapte VW Caddy voor,
volledig in de herkenbare huisstijl van Woonzorg Moorslede.

Vanaf nu is deze wagen – samen met onze fantastische
medewerkers, enthousiaste vrijwilligers, bewoners en families –

dé ambassadeur op de weg. 
Samen dragen we de brede waaier aan zorg en

dienstverlening uit waar Woonzorg Moorslede voor staat:
warme, kwalitatieve en nabije zorg voor ouderen. 



Bevraging menu
Wij hechten veel belang aan jullie mening over de maaltijden die we dagelijks serveren in ons 

Centrum voor Dagverzorging.
Met deze vragenlijst willen we graag weten wat jullie lekker vinden en wat eventueel beter kan.

Met de ingevulde vragenlijsten zullen we eerst samen zitten met jullie om de antwoorden en ideeën te
bespreken. 

Daarna bekijken we dit ook samen met onze chef-kok, zodat we onze maaltijden nog beter kunnen
afstemmen op jullie wensen.

Alvast hartelijk bedankt om jullie mening met ons te delen!



Wil je graag op de hoogte blijven van onze
activiteiten, uitstappen en gezellige momenten

in centrum voor dagverzorging De Korenaar?
 Volg ons dan zeker op Facebook! Daar delen
we regelmatig foto’s, sfeerbeelden, nieuwtjes

en updates over wat we doen en beleefd
hebben. Zo blijf je steeds verbonden met het

leven in ons centrum.

Wist je dat!

Blijf steeds op de hoogte van wat er op het
menu staat in ons centrum voor dagverzorging

De Korenaar.
 Ons weekmenu is altijd terug te vinden op onze

website, zodat u op elk moment kan bekijken
wat er geserveerd wordt. Zo bent u steeds goed
geïnformeerd over de maaltijden en suggesties 



4 personen

INGREDIËNTEN
800 ML LAUWE MELK
130 G GESMOLTEN BOTER
400 G ZELFRIJZENDE BLOEM
7 G BAKPOEDER
3 EETLEPELS VANILLESUIKER
4 EIEREN 

BEREIDING
MENG DE BLOEM MET HET
BAKPOEDER EN DE
VANILLESUIKER. GIET EEN DEEL
VAN DE MELK BIJ DE BLOEM EN
ROER GOED MET EEN KLOPPER
TOT ALLE KLONTERS WEG ZIJN.
GIET DE REST VAN DE MELK EN
DOE DE BOTER ERBIJ, ROER
GOED DOOR TOT EEN GLAD
BESLAG. SCHEID DE EIEREN.
VOEG DE EIERDOOIERS TOE AAN
HET BESLAG. KLOP DE EIWITTEN
STIJF MET EEN SNUIFJE ZOUT EN
SPATEL ZE IN TWEE KEER ONDER
HET BESLAG.

VERWARM HET WAFELIJZER GOED
VOOR. BESTRIJK HET WAFELIJZER
MET WAT ARACHIDEOLIE. GIET ER
EEN POLLEPEL BESLAG IN. SLUIT
HET IJZER EN LAAT DE WAFEL
BAKKEN TOT DE WAFEL GAAR IS.
HERHAAL TOT HET DEEG OP IS.

SERVEER DE WAFELS MET
BLOEMSUIKER, SMAKELIJK!

90 minuten

Recept van de maand



Denksport



Sfeerfoto’s 







Compliment - Suggestie - Klacht
Je kan dit hier noteren en aan Bo Bonduelle

(verantwoordelijke cdv) bezorgen. 

cdv@wzmoorslede.be

051 46 02 11 

Naam:

Datum:
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