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Bij het begin van dit nieuwe jaar willen wij al onze
bezoekers van harte bedanken voor het vertrouwen,

de gezelligheid en de mooie momenten die we
samen mochten delen.

Wij wensen u een nieuw jaar vol gezondheid, warmte
en kleine geluksmomenten. Moge elke dag gevuld

zijn met fijne ontmoetingen, oprechte glimlachen en
momenten van rust en geborgenheid. Samen blijven

we bouwen aan een plek waar iedereen zich
welkom, gehoord en gewaardeerd voelt.

Wij kijken ernaar uit om ook in het komende jaar
samen met u nieuwe herinneringen te maken.
Een gelukkig, gezond en liefdevol nieuwjaar

gewenst!

 ✨ Het redactieteam ✨

Veel leesplezier!
✨ Het team van CDV De Korenaar ✨



Evie
Logistiek & Chauffeur

Bo
Verantwoordelijke CDV

Ons team

Amy
Zorgkundige

Steffy
Zorgkundige

Steffi
Zorgkundige



In de voormiddag hebben de bezoekers de kans om deel te
nemen aan een activiteit.
Dit kan variëren van samen de krant lezen, bewegen of
soep maken.

Hoe ziet onze dag eruit?

8u30 Welkom
We staan klaar om je te ontvangen met een kopje koffie.

09u45 - 11u15 Activiteit

11u15 - 12u45 Middagmaal
Dagelijks wordt er een driegangenmenu geserveerd.

12u45 - 14u00 Rustmoment
Iedere bezoeker kan rusten in de rustruimte die voorzien is
van relaxzetels.

14u00 - 16u30 Activiteit
Eerst genieten alle bezoekers van een kop koffie. Na de
koffie is er activiteit voorzien. De activiteiten zijn steeds
terug te vinden in onze infomagazine.

16u30 Vertrek naar huis - Tot morgen!









12 personen

INGREDIËNTEN

150 G ROOMBOTER
130 G KRISTALSUIKER
3 SCHARRELEIEREN M
1 SNUFJE ZOUT
120 G CAKEMIX
50 G AMANDELMEEL
50 G AMANDELSPIJS
1 APPEL, GROEN
75 G AMANDELSCHAAFSEL

BEREIDING

VERWARM DE OVEN VOOR OP 170 GRADEN BOVEN-
EN ONDERWARMTE.

SCHIL DE APPEL EN VERWIJDER HET KLOKHUIS. SNIJD
DE APPEL IN NIET TE GROTE BLOKJES. VERDEEL DE
AMANDELSPIJS IN KLEINE STUKJES.

VET DE CAKEVORM IN EN BESTROOI DEZE MET WAT
MEEL.

KLOP DE BOTER MET DE SUIKER TOT EEN LICHTE
CRÈME. VOEG ÉÉN VOOR ÉÉN DE EIEREN TOE. STEEDS
ALS EEN EI IS OPGENOMEN VOEG JE HET VOLGENDE
EI TOE. ROER HET ZOUT ERDOOR.

SCHEP HET CAKEMEEL OF ZELFRIJZEND BAKMEEL EN
DE GEMALEN AMANDELEN VOORZICHTIG DOOR DE
EIMASSA. NIET TEVEEL KLOPPEN OM TE VOORKOMEN
DAT DE CAKE TE VAST WORDT.

ROER DE APPELSTUKJES, AMARETTO EN
AMANDELSPIJS ER VOORZICHTIG DOOR.

DOE HET DEEG IN DE CAKEVORM EN VERDEEL HET
AMANDELSCHAAFSEL OVER HET DEEG.

ZET DE CAKE IN HET MIDDEN VAN DE
VOORVERWARMDE OVEN EN BAK DEZE VOOR 60-70
MINUTEN. PRIK NA 60 MINUTEN IN DE CAKE MET
BIJVOORBEELD EEN SATEPRIKKER OM TE ZIEN OF
DEZE KLAAR IS. KOMT DE PRIKKER ER SCHOON UIT,
DAN IS DE CAKE KLAAR.

70 minuten

Recept van de maand



Denksport





Sfeerfoto’s 







Compliment - Suggestie - Klacht
Je kan dit hier noteren en aan Bo Bonduelle

(verantwoordelijke cdv) bezorgen. 

cdv@wzmoorslede.be

051 46 02 11 

Naam:

Datum:


